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Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного 
призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі (відповідно до пункту 4‘ постанови 

КМУ від 11.10.2016 № 710 «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))

1. Замовник: Комунальне некомерційне підприємство «Одеська обласна клінічна лікарня» 
Одеської обласної ради» (КНП «ООКЛ» ООР»), код ЄДРПОУ 01998526, розташоване за адресою 
м Одеса, вул. Ак. Заболотного, 26.

2. Ідентифікатор закупівлі: UA-2026-01-12-004248-a.
3. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у 

разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви 
відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): 
ДК 021:2015: 15530000-2 Вершкове масло.

4. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі.
Для забезпечення безперебійної роботи харчоблока КН11 «Одеська обласна клінічна 

лікарня» ООР» та організації харчування пацієнтів які знаходяться на лікуванні, а також 
хворих військовослужбовців ЗСУ, які харчуються згідно норми №5 - лікувальна, 
затвердженої постановою КМУ № 426 від 29 березня 202 року «Про норми харчування 
військовослужбовців Збройних Сил інших військових формувань та Державної служби 
спеціального зв’язку та захисту інформації, поліцейських, осіб рядового, начальницького 
складу органів і підрозділів цивільного захисту” потрібно провести процедуру закупівлі за 
кодом ДК 021:2015: 15530000-2 Вершкове масло. КНП «Одеська обласна клінічна лікарня» 
OOP є закладом охорони здоров’я, іцо забезпечує стаціонарне лікування пацієнтів області. 
Відповідно до вимог чинного законодавства України щодо організації лікувального 
харчування та норм забезпечення продуктами харчування, заклад зобов’язаний надавати 
пацієнтам повноцінне, збалансоване та безпечне дієтичне харчування. Вершкове масло 
(масло селянське солодковершкове 73%) є одним із основних продуктів, передбачених 
нормами харчування для стаціонарних хворих. Воно використовується для приготування 
страв, окремих дієтичних столів, а також як джерело енергетичної цінності та 
жиророзчинних вітамінів, що особливо важливо для пацієнтів із підвищеними потребами у 
відповідному харчуванні.
Потреба в закупівлі визначена на підставі:
• середньої кількості пацієнтів, які перебувають на стаціонарному лікуванні;

• норм харчування , затверджених МОЗ України;
• щоденних меню-розкладок;

• аналізу фактичного споживання вершкового масла у попередні періоди; 
Вершкове масло має відповідати:

• ДСТУ 4399:2005 або іншим чинним державним стандартам;
• показникам безпечності та якості харчових продуктів;
• санітарно-гігієнічним нормам;

mailto:ookb@ukr.net


• вимогам щодо маркування, фасування та транспортування з дотриманням 
холодового ланцюга.

Жирність продукту — не менше 73%, що відповідає потребам лікувальних дієтичних
раціонів.

№ 
з/п 

1

Назва предмету 
закупівлі

Масло 
солодковершкове 
73%, ДСТУ 4399

Медико-технічні вимоги

Вид: солодковершкове
Вміст жиру (відсоток): 73
Відповідність ДСТУ: ДСТУ 4399
Безлактозне:ні
Об’єм фасування: 0.5 кг.

Од. 
виміру 

кг

Кіль­
кість 
6 400

5. Строк постачання товару: до 31.12.2026.
Обґрунтування розміру бюджетного призначення: Власні кошти та/або кошти НСЗУ, ініпі 

кошти на 2026 рік.
Очікувана вартість предмета закупівлі: З 187 200,00 грн з ПДВ.
6. Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: Очікувана вартість предмета

закупівлі визначена згідно з наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського 
господарства України від 18.02.2020 № 275 «Про затвердження примірної методики визначення
очікуваної вартості предмета закупівлі» методом порівняння ринкових цін.

Заступник генерального директора з економічних питань Ігор ГІНЖУЛ


